DESSERTS

Fromage du moment, salade de pousses. 6€
Cheese of the moment, sprout sald

Opéra tout chocolat . 14€
Chocolate Opera

Créme brilée a la véritable vanille bourbon. I2€

Créme brlée with bourbon vanilla

Crépes Suzette flambées au rhum. 10€

Crépe Suzette with rum

Pavlova aux fraises, créme vanille . 4€

Strawberry Pavlova with vanilla cream

Beau chou caramel . 12€

Big caramel chou
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REMERCIEMENTS

Thierry Breton pour son tres bon pain au levain
Ah La Vache et Coq Saint Honoré pour leur viande d'exception
Latour pour ses divins légumes
Carniato pour ses pétes fraiches
La Ferme d’Alexandre pour son fromage

Kalios pour son huile d'olive de chef

A

LES RESTOS DES COPAINS

Pouliche (Paris 10éme) - Nosso (Paris 13éme)

Coretta (Paris 177éme) - Le Colvert (Paris 6éme) - Mova (Paris 17&éme)

Viandes origine France / French meat
Registre des allergénes sur demande — Taxes et services compris, prix en euros TTC — Allergen registry on request — Taxes and services included, prices in € - VAT included
Du lundi au vendredi de 12h a 14h30 et de 19h a 22h30. Le samedi et dimanche de 12h a 16h et de 19h a 22h30

Monday to Friday, from 12pm to 2.30pm and from 7pm to 10.30pm. Saturday and Sunday from 12pm to 4.30pm and from 7pm to 10.30pm

UNE SEMAINE CHEZ LUCE

=
MENU DEJEUNER

[L.unch menu

Du lundi au vendredi a 'ardoise
From Monday to Friday on the slate

Entrée - Plat ou Plat - Dessert. 24€
Starter - Main or Main - Dessert

Entrée - Plat - Dessert. 28€
Starter - Main - Dessert

WEEK-END BRUNCH

Samedi & Dimanche de 11h a 16h

Saturday & Sunday from 11pm to 4pm

Boisson chaude & jus de fruit au choix
Brouillade d'ceufs & faisselle
Croissant saumon fumé & pommes sautées
Tarte du jour

Hot drink & fruit juice + scrambled eggs + croissant smoked salmon
+ sauteed potatoes + cottage cheese + pie of the day

36€

PRIVATISEZ LE SALON DE LUCE

Pour vos grandes tablées en toute intimité,
découvrez le Salon de Luce a I'étage de notre restaurant !
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A PARTAGER

To share

Planche & la grecque
houmous, créme d'artichaut, crudités, pain grillé. 22€

Greek-style pank : hummus, artichoke cream, raw vegetables, toast

Planche a l'italienne
burrata, jambon Serrano, crudités, pain grillé. 24€

Italian-style pank : burrata, Serrano ham, raw vegetables, toast

Sablés parmesan, tapenade aux olives Kalamata . 8€

Parmesan shortbread, Kalamata olive tapenade

Ravioles frites de camembert. 8€
Fried ravioli with camembert

Aiks

ENTREES

Starters

(Eufs mayonnaise aux herbes folles. 6€
Mayonnaise eggs with herbs

Saumon mariné comme un gravelax, créme d'aneth. 16€

Salmon marinated gravelax-style, dill cream

Foie gras de canard en terrine, rhubarbe confite. 24€

Foie gras terrine, candied rhubarb

Cuisses de grenouilles en persillade aux amandes. 20€

Frog's legs in parsley with almonds

Asperges vertes francaises, mayonnaise & l'ail des ours. 14€
perg G Y

French green asparagus, wild garlic mayonnaise

i
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PLATS

Main courses

Faux-Filet de beeuf généreusement tranché 300g, a la plancha,
créme de camembert, petits [égumes. 3/€

Beef sirloin 300g a la plancha, sauce Camembert cheese, small vegetables

Big Burger du chef, salade, pommes de terre tapées. 2I€
Big Burger of the Chef, salad, smashed potatoes

Péates fraiches aux fleurs de courgette, burrata crémeuse au citron. 23€

Fresh pasta with zucchini flowers, creamy burrata with lemon

Tartare de beceuf au couteau aux herbes fleuries, vraies frites. 23€
Beef tartare, herbs, french fries

Paillard de volaille, sauce vierge a la rhubarbe,
poélée de courgettes au citron. 19€

Poultry paillard, rhubarb sauce, pan-fried zucchini with lemon

Salade Montmartre, mesclun, ceuf coulant, cro(itons, magret fumé,
pommes de terre, graines de courge. 22€
Montmartre salad, mesclun, runny egg, croutons,
smoked duck breast, potatoes, pumpkin seeds

Pasta Kids - coquillettes jambon-fromage. I2€

Kids pasta, coquillettes with ham and cheese

Aeks

ACCOMPAGNEMENTS - Sides

Petits légumes, pommes de terre tapées, salade mesclun,
vraies frites, poélée de courgettes au citron . 6€

Small vegetables, smashed potatoes, mesclun, french fries, pan-fried zucchini with lemon
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